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ПРОГРАММА ПРОВЕДЕНИЯ
соревнований по компетенции 
«Специалист по организации питания на транспорте»
Финала чемпионата высоких технологий 
в 2026 г., г. Великий Новгород
 
	Общая информация

	Период проведения
	13.09.2026 – 18.09.2026

	Место проведения и адрес площадки
	г. Великий Новгород

	ФИО Главного эксперта
	Шугаева Наталья Владимировна

	Контакты Главного эксперта
	natalj--@mail.ru
+7952 – 906 – 18 - 72



	Д-2 / «13 » сентября 2026 г. 

	09:00 – 09:30
	Регистрация экспертов на площадке: сверка паспортов, подписание протокола.

	09:30 – 10:00
	Проведение инструктажа по охране труда, подписание протокола.

	10:00 – 12:00
	Ознакомление экспертов с нормативной документацией.

	12:00 – 13:00
	Обед

	13:00 – 14:00
	Ознакомление экспертов с конкурсной документацией. 
Внесение 30% изменений в конкурсное задание. 
Обсуждение критериев оценки, загрузка схемы оценки в ЦСО, блокировка.
Подписание протоколов.

	14:00 – 15:00
	Проведение специальной подготовки экспертов для обеспечения высокого качества, профессионализма и соответствия процесса оценки правилам и процедурам.

	15:00 – 16:00
	Распределение ролей главным экспертом на чемпионате: оценивающие эксперты; эксперт ответственный за охрану труда на площадке проведения чемпионатного мероприятия по компетенции; эксперт, ответственный за взаимодействие с посетителями и представителями СМИ и др. Подписание протоколов.

	16:00 – 17:00
	Формирование оценочных групп в ЦСО. Подготовка ведомостей оценок. Подписание протоколов.

	17:00 – 18:00
	Ужин

	Д-1 /  «14 » сентября 2026 г.

	09:00 – 09:30
	Регистрация конкурсантов на площадке: сверка паспортов, подписание протокола.

	09:30 – 10:00
	Проведение инструктажа по охране труда, подписание протокола.

	10:00 – 11:00
	Ознакомление конкурсантов с нормативной документацией.

	11:00 – 11:30
	Ознакомление конкурсантов с актуализированной конкурсной документацией.
Подписание протоколов.

	12:00 – 13:00
	Обед

	13:00 – 17:00
	Ознакомление конкурсантов с рабочими местами, тестирование оборудования; инструктаж – тренинг. Подписание протоколов.

	17:00 – 19:00
	Церемония открытия

	19:00 – 20:00
	Ужин

	Д1 /  «15» сентября 2026 г.

	08:00 – 08:10
	Прибытие на площадку экспертов и конкурсантов.

	08:10 – 08:30
	Проведение инструктажа по охране труда, подписание протокола.

	08:30 – 09:00
	Ознакомление конкурсантов с конкурсным заданием, подписание протокола.
Брифинг с Главным экспертом.

	09:00 – 13:20
	Выполнение конкурсантами задания, модули А. Составление меню сбалансированного рациона питания, Б. Расчёт ассортимента и количество покупной продукции товаров быстрого питания

	13:30 – 14:30
	Обед

	14:30 – 18:00
	Проведение экспертами оценки работ конкурсантов. Занесение оценок в ЦСО.

	18:00 – 19:00
	Ужин

	Д2 / «16» сентября 2026 г.

	08:00 – 08:10
	Прибытие на площадку экспертов и конкурсантов.

	08:10 – 08:30
	Проведение инструктажа по охране труда, подписание протокола.

	08:30 – 09:00
	Ознакомление конкурсантов с конкурсным заданием, подписание протокола.
Брифинг с Главным экспертом.

	09:00 – 13:30
	Выполнение конкурсантами задания, модули В. Анализ товарооборота предприятия, расчет «фудкоста» и валовой прибыли блюд, предложенного рациона питания, Г. Составление производственной программы горячего цеха, проектируемого предприятия питания

	13:30 – 14:30
	Обед

	14:30 – 18:00
	Проведение экспертами оценки работ конкурсантов. Занесение оценок в ЦСО.

	18:00 – 19:00
	Ужин

	Д3 / «17» сентября 2026 г.

	08:00 – 08:10
	Прибытие на площадку экспертов и конкурсантов.

	08:10 – 08:30
	Проведение инструктажа по охране труда, подписание протокола.

	08:30 – 09:00
	Ознакомление конкурсантов с конкурсным заданием, подписание протокола.
Брифинг с Главным экспертом.

	09:00 – 14:10
	Выполнение конкурсантами задания, модулей Д. Расчет и подбор теплового, механического и не механического оборудования, инвентаря, численности работников для эффективной работы горячего цеха, Е. Расчет площади горячего цеха. Составление графика смен работников, Ж. Комплексная оценка качества приготовленных блюд рациона питания

	14:30 – 15:00
	Обед

	15:00 – 19:00
	Проведение экспертами оценки работ конкурсантов. Занесение оценок в ЦСО. Блокировка оценок. Сверка ведомостей экспертами-наставниками. Подведение итогов

	19:00 – 20:00
	Ужин

	Д+1 / «18» сентября 2026 г.

	10:00 – 12:30
	Брифинг с экспертами

	12:30 – 13:30
	Обед

	16:00 – 19:00
	Церемония закрытия

	19:00 – 20:00
	Ужин
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