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ПРОГРАММА ПРОВЕДЕНИЯ
Итогового (межрегионального) этапа Чемпионата 
по профессиональному мастерству «Профессионалы» в 2025 г.
по компетенции Кондитерское дело
 (Ханты-Мансийский Автономный Округ-Югра)

	Общая информация

	Период проведения
	06.04.2025 -12.04.2025 (юниоры)

	Место проведения и адрес площадки
	АУ "Сургутский политехнический колледж», г. Сургут, ул. Технологическая, 1

	ФИО Главного эксперта
	Карпович Марина Леонардовна

	Контакты Главного эксперта (электронная  почта, № телефона)
	mlk@surpk.ru
тел: 8 (904) 878-31-06




	Д-1  / 06.04.2025 (1 поток)

	09:30-10:00
	Регистрация конкурсантов и экспертов.

	10:00-13:00
	Инструктаж экспертов, конкурсантов по ТБ и ОТ.
Жеребьёвка.
Ознакомление экспертов и конкурсантов с конкурсной документацией. 
Внесение З0% изменений. Подписание протоколов.

	13:00-14:00
	Обед

	14:00-15:00
	Конкурсанты: Ознакомление конкурсантов с рабочими местами, инструктаж - тренинг, тестирование оборудования.
Эксперты:Ознакомление с критериями оценивания. Тестирование на знание правил оценки. Распределение ролей. Подписание протоколов.

	15:00-17:00
	Распаковка тулбоксов.
Подготовка рабочих мест, получение сырья.

	18:00-19:00
	Ужин

	Д1  / 07.04.2025 (1 поток)

	08:00-09:00
	Сбор и регистрация конкурсантов и экспертов. Инструктажи по ТБ и  ОТ

	09:00-13:00
	Выполнение модуля А, В, Г

	13:00-13:30
	Обед

	13:00-13.30
	Осмотр бокса после работы (оценка)

	13:30-14.00
	Уборка рабочих мест

	14:00-14.30
	Обсуждение Конкурсант/Эксперт

	14:30-18:00
	Работа экспертных групп

	18:00-19:00
	Ужин

	Д2  / 08.04.2025 (1 поток)

	08:00-09:00
	Сбор и регистрация конкурсантов и экспертов. Инструктажи по ТБ и  ОТ

	09:00-13:00
	Выполнение модуля А, Б (задание 1), Е

	13:00-13:30
	Обед

	13:00-13.30
	Осмотр бокса после работы (оценка)

	13:30-14.00
	Уборка рабочих мест

	14:00-14.30
	Обсуждение Конкурсант/Эксперт

	14:30-18:00
	Работа экспертных групп

	18:00-19:00
	Ужин

	Д3  / 09.04.2025 (1 поток)

	08:00-09:00
	Сбор и регистрация конкурсантов и экспертов. Инструктажи по ТБ и  ОТ

	09:00-12:00
	Выполнение модуля А, Б (задание 2), Д

	12:00-12:30
	Обед

	12:00-12.30
	Осмотр бокса после работы (оценка)

	12:30-13.00
	Уборка рабочих мест

	13:00-13.30
	Обсуждение Конкурсант/Эксперт

	13:30-17:00
	Работа экспертных групп

	18:00-19:00
	Ужин

	Д-1  / 09.04.2025 (2 поток)

	08:00-13:00
	Заезд. Регистрация конкурсантов и экспертов.

	13:00-14:00
	Обед

	14:00-15.00
	Инструктаж экспертов, конкурсантов по ТБ и ОТ.
Жеребьёвка.
Ознакомление экспертов и конкурсантов с конкурсной документацией. 
Подписание протоколов.

	15:00-16:00
	Конкурсанты:Ознакомление конкурсантов с рабочими местами, инструктаж - тренинг, тестирование оборудования.
Эксперты:Ознакомление с критериями оценивания. Тестирование на знание правил оценки. Распределение ролей. Подписание протоколов.

	16:00-18:00
	Распаковка тулбоксов.
Подготовка рабочих мест, получение сырья.

	18:00-19:00
	Ужин

	Д1  / 10.04.2025 (2 поток)

	08:00-09:00
	Сбор и регистрация конкурсантов и экспертов. Инструктажи по ТБ и  ОТ

	09:00-13:00
	Выполнение модуля А, В, Г

	13:00-13:30
	Обед

	13:00-13.30
	Осмотр бокса после работы (оценка)

	13:30-14.00
	Уборка рабочих мест

	14:00-14.30
	Обсуждение Конкурсант/Эксперт

	14:30-18:00
	Работа экспертных групп

	18:00-19:00
	Ужин

	Д2  / 11.04.2025 (2 поток)

	08:00-09:00
	Сбор и регистрация конкурсантов и экспертов. Инструктажи по ТБ и  ОТ

	09:00-13:00
	Выполнение модуля А, Б (задание 1), Е

	13:00-13:30
	Обед

	13:00-13.30
	Осмотр бокса после работы (оценка)

	13:30-14.00
	Уборка рабочих мест

	14:00-14.30
	Обсуждение Конкурсант/Эксперт

	14:30-18:00
	Работа экспертных групп

	18:00-19:00
	Ужин

	Д3  / 12.04.2025 (2 поток)

	08:00-09:00
	Сбор и регистрация конкурсантов и экспертов. Инструктажи по ТБ и  ОТ

	09:00-12:00
	Выполнение модуля А, Б (задание 2), Д

	12:00-12:30
	Обед

	12:00-12.30
	Осмотр бокса после работы (оценка)

	12:30-13.00
	Уборка рабочих мест

	13:00-13.30
	Обсуждение Конкурсант/Эксперт

	13:30-17:00
	Работа экспертных групп

	18:00-19:00
	Ужин
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