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ПРОГРАММА ПРОВЕДЕНИЯ
Итогового (межрегионального) этапа Чемпионата 
по профессиональному мастерству «Профессионалы» в 2025 г.
по компетенции Обработка водных биоресурсов 

	Общая информация

	Период проведения
	26 апреля – 30 апреля 2025 года

	Место проведения и адрес площадки
	ООО «РПК Славянский 2000»
Приморский край, пгт.Славянка, ул.Ленина,1

	ФИО Главного эксперта
	Тюрменко Екатерина Николаевна

	Контакты Главного эксперта
	+79242302398
tyrmenko@mail.ru



	Д-2  / «26» апреля 2025 г.

	8:30-10:00
	Трансфер. Заселение. Завтрак 

	13:00
	Прибытие конкурсантов на площадку

	13:00-14:00
	Обед на площадке

	14:00-15:00
	Открытие чемпионата

	15:00-15:30
	День экспертов. Знакомство экспертов. Представление главного эксперта. Проверка корректности внесенных данных конкурсантов чемпионата. 

	15:30-16:00
	Знакомство экспертов с площадкой. Проверка готовности площадки, подписание Акта готовности площадки. 

	16:00-16:30
	Регистрация экспертов чемпионата. Обсуждение правил чемпионата, описания компетенции. Инструктаж по ТБ и охране труда. 

	16:00-17:00
	Внесение 30% изменений в конкурсное задание и систему оценок, внесение ГЭ Схемы оценки и её блокировка в ЦСО. Подписание протоколов. Подготовка материалов для конкурсантов.

	17:00-18:00
	Распределение ролей между экспертами на площадке, формирование групп оценки и обучение оценивающих экспертов методике проведения оценки. 

	18:00
	Ужин на площадке. Трансфер

	Д-1  / «27» апреля 2025 г.

	8:30-9:30
	Трансфер. Завтрак на площадке

	09:30-10:00
	Встреча и регистрация конкурсантов соревнований на площадке 

	10:00-11:00
	Знакомство с техническим администратором площадки, главным экспертом, оценивающими экспертами. Жеребьевка рабочих мест. Инструктаж входа на площадку. Инструктаж конкурсантов по ТБ и ОТ, подписание протоколов. 

	12:00-13:00
	Обсуждение правил чемпионата, технического описания компетенции и конкурсного задания, этики чемпионата. Ознакомление конкурсантов с конкурсной документацией, обобщенной схемой оценки. Ответы ГЭ на вопросы конкурсантов (брифинг).

	13:00-14:00
	Обед на площадке

	14:00-18.00
	Ознакомление конкурсантов с рабочими местами, тестирование оборудования. Подписание протоколов.

	18:00
	Ужин на площадке. Трансфер

	Д1  / «28» апреля 2025 г.

	08:00-8:30
	Трансфер. Завтрак. Прибытие на площадку.  

	8:30-8:45
	Вход на площадку. Подготовка конкурсантом рабочего места. 
Подготовка к Модулю А «Производство охлажденной и мороженой 
[bookmark: _Hlk40473143]продукции». Ознакомление с документацией для выполнения модуля, вопросы к главному эксперту. 

	8:45-9:00
	Инструктаж на рабочем месте.

	9:00-13.00
	Старт. Выполнение задания по Модулю А «Производство охлажденной и мороженой продукции». Время: 4 часа

	13:00-14:00
	Обед на площадке

	14:00-14:30
	Сбор конкурсантов соревнований. Подготовка к Модулю Б «Производство соленой, маринованной продукции и пресервов».
Ознакомление с документацией для выполнения модуля, вопросы к главному эксперту. Подготовка конкурсантом рабочего места. 

	14:30-15:00
	Инструктаж на рабочем месте.

	15:00-18:00
	Старт. Выполнение задания по Модулю Б «Производство соленой, маринованной продукции и пресервов» Время: 3 часа 

	18.00-19:00
	Ужин  на площадке

	19:00-20:00
	Работа групп экспертов. Оформление рукописных ведомостей оценок за модули А и Б. Внесение оценок в ЦСО.

	20:00
	Трансфер

	Д2  / «29» апреля 2025 г.

	08:00-8:30
	Трансфер Завтрак. Прибытие на площадку  

	8:30-8:45
	Вход на площадку. Подготовка конкурсантом рабочего места. 
Подготовка к Модулю В «Производство консервов». Ознакомление с документацией для выполнения модуля, вопросы к главному эксперту. 

	8:45-9:00
	Инструктаж на рабочем месте.

	9:00-13.00
	Старт. Выполнение задания по Модулю В «Производство консервов» Время: 4 часа 

	13:00-14:00
	Обед на площадке

	14:00-14:30
	Сбор конкурсантов соревнований. Подготовка к Модулю Д «Производство продукции холодного и горячего копчения».  Ознакомление с документацией для выполнения модуля, вопросы к главному эксперту. Подготовка конкурсантом рабочего места. 

	14:30-15:00
	Инструктаж на рабочем месте.

	15:00-18:00
	Старт. Выполнение задания по Модулю Д «Производство продукции холодного и горячего копчения» Время: 3 часа 

	18.00-19:00
	Ужин  на площадке

	19.00-20.00
	Работа групп экспертов. Оформление рукописных ведомостей оценок за модули В и Д. Внесение оценок в ЦСО.

	20:00
	Трансфер

	Д3  / «30» апреля 2025 г.

	08:00-8:30
	Трансфер Завтрак. Прибытие на площадку  

	8:30-8:45
	Вход на площадку. Подготовка конкурсантом рабочего места.
Подготовка к Модулю Г «Производство полуфабрикатов и кулинарной продукции». Ознакомление с документацией для выполнения модуля, вопросы к главному эксперту.

	8:45-9:00
	Инструктаж на рабочем месте.

	9:00-13.00
	Старт. Выполнение задания по Модулю Г «Производство полуфабрикатов и кулинарной продукции» Время: 3 часа 

	13:00-14:00
	Обед на площадке

	14:00-17:00
	Работа групп экспертов. Оформление рукописных ведомостей оценок за модуль Г. Внесение оценок в ЦСО. Блокировка оценок. Распечатка машинописных протоколов. Сверка и подписание машинописных протоколов экспертами-наставниками. Подписание протокола проведения чемпионата.

	17:00-17:30
	Ужин на площадке

	17:30 -18:00
	Сбор конкурсантов чемпионата. Подведение итогов. Закрытие чемпионата

	18:00
	Трансфер
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